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YUK BIR AILEY[Z

Kurumsal toplu yemek udretim hizmeti vermek amaciyla, 2002 vyilinda

kurulan OGUN YEMEK kullandigi kaliteli bilinir marka trtinlerle, Teknolojik
ekipmanlarla ve tecrubeli ekibi ile sektoriin guven veren isimleri arasinda
yerini almistir. Antalyanin en yuksek kapasiteli modern tesisi ile Antalya
Organize Sanayi Bolgesin de 7618 m? alanda ver alarak, dunya standart-
larinda Uretim yapmaktadir. Kuruldugu giinden bu yana, saglikl ve hijyenik
yemek Uretimi sunan OGUN YEMEK alt yapisini strekli gelistirmekte ve
personeline egitim donguleri uygulamaktadir. Antalya bolgesinde gunltk
25000 Kisiye toplu yemek hizmeti verebilme kapasitesi ile Turkiyede
ilk 500 firma arasinda yer almis olan, sektdrundeki lider markalarin
personeline yemek hizmeti sunmaktan buyuk bir gurur duymaktadir.

Yer aldigimiz sehirde ve kendi sektorumuizde her gun daha da iyi
hizmet verebilmek adina, yurtdisindan ozel olarak temin ettigimiz
profesyonel makinelerimiz hijyen ve lezzet standartlarimizi saglarken
en buyluk destekcimiz. Ozenle secilen meyve, sebzelerimizin ozon
Uniteli yilkama makinemiz sayesinde, hem zirai kalinti arindiriimasi hem
de gidalanmizin dezenfektasyon islemi basari ile gerceklesmektedir.
Sebze yikama ve dograma makinesi, kofte formlama, corba ve pilav
makinesi gibi bize destek olan ekipmanlarimiz sayesinde tabak sayisi ne
kadar artarsa artsin, lezzet standartlarini devam ettirebilmenin verdigi
mutlulugu ve guveni sizlerle paylasiyoruz.

Gida ve Uretim alanimizin hijyenine verdigimiz dnemi isletme girisinde
yver alan hijyen bariyerimiz sayesinde, personelimizin sanitasyonunu da
saglayarak devam ettiriyoruz. Ayrica tum hazirlik odalarinda bulunan
fotoselli el dezenfektanlarl, ozon uniteleri ve bagimsiz laboratuvar
muhendisleriyle dizenli olarak yapilan kontrollerde riskleri en aza indirmeyi

kendimize gorev ediniyoruz.

Sektorumuzdeki yenikleri her an takip ederek, kamu kuruluslari, askeri birlikler,
egitim kurumlar, hastaneler, havaalani firmalari, kurumsal firmalar, AVM ve sanayi
kuruluslarina kendi yerlerinde yemek hizmeti sunmanin yani sira, organizasyon ve

Ozel davet gibi hizmetler de vererek Turkiye'nin énde gelen catering firmasi olma
hedefi ile ilerliyoruz.

Saygilarimizla.



BIR YEMEGIN HIKAYES]

Y

lyi yemek, iyi tirtin ile miimkiin!
Taze, mevsimsel ve yoresel Urtnleri 6zenle secerek usta eller ve teknolojik
ekipmanlarnmizla harmanlayarak size ulastiriyoruz.

Kullandigimiz tim ambalajli trtnlerde ise; ulusal ve uluslararasi bilinirligi olan gtvenilir

markalardan sasmiyoruz.
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Qw’}h:r* - ilk adim; saglik!

Yemek Uretim alaninda hijyenden taviz vermiyoruz. Daha Uretim alanina
girmeden baslayan hijyen sanitasyon istasyonlarimizla hijyenin sutrekliligini
sagliyoruz. Bagimsiz laboratuvar denetim ekipleri tarafindan duzenli olarak
denetlenip, raporlanarak, riskler meydana gelmeden kontrol altina aliyoruz.

Gida guvenliginin énemini biliyoruz. Uzman gida muihendislerimizin kontroltinde,
hammadde ve tUm Uretim asamalarinda izlenebilirligi saghyoruz. Ayrica tum
personellerimizin saglik kontrolleri ve egitimleri de duzenli olarak yapiliyor.

www.ogunyemek.com _



Lezzetin dogdugu yer; usta eller!

Yemek hizmetinde basarili olmak, tek tabakta o nefis tadi yakalamak degil,
her tabakta ve her anda ayni lezzete ulasmaktir. Isinin ehli ustalarimiz ve yardimci
profesyonel makinelerimiz, firmamiza ait 6zel recetelerimizle her tabakta ayni tadi
sadlayarak, musterilemize keyifli yemek 6gunleri olusturuyoruz.

m www.ogunyemek.com
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Teknolojik asistanlar, aradigimiz lezzeti sunar!
Teknolojiyi saglikl yemek tretmek icin kullantyoruz. Ozel recetelerimiz ile daima nefis
yemeklere ulasmanin sirrl, teknolojik asistanlarimizda sakl.

Corba makinemiz ile 2500 - 3000 porsiyon sicaclk corbayi tek seferde yapabilirken,
pilav makinemiz de bos durmuyor. Kaliteyi teknoloji ile bulusturan firmamiz, kofte
formlama makinemizle el degmeden saglikli Grtnleri tabaginiza getiriyoruz.

Sebzelerimiz; sebze yikama ve dograma makinelerimiz sayesinde hijyenik ve esit
dilimlerde her zaman ayni standartta kalmayi basariyor.
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Sofranin olmazsa olmazi; ekmek!

Ekmegin de olmazsa olmazi damak tadi. Her yemegin yaninda

hem taze, hem lezzetli ekmekler sunuyoruz.
Saglkh hamur trtnleri yapmak icin, tesisimizde dogal, katkisiz

Uretim yaparak, her 6gun, gunlik olarak Urettigimiz birbirinden cesitli

ekmeklerimizi paketliyor ve sadece o gun icin servis ediyoruz.

A
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\\_,,f lyi yemegin iiretimi, lezzeti, kalitesi kadar;
miisteriye hizh ve zamaninda ulasmasi da 6nemli!
Ozel Thermoboxlarimizla, sicak trtnler sicak, soguk Urtinler de
soguk olarak servis noktasina ulasir.

Genis arac filomuz, tecrtbeli calisanlarimizla her gin tam zamaninda
yemeklerinizi hazir ediyoruz.

m www.ogunyemek.com
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Simdi servis zamani!
Servisin en 6Gnemli parcasl, yemedin dogru isida ve dogru zamanda
sunulmasl. Bu 6énemli parcaya karsi gosterdigimiz hassasiyetle, lezzet tam da
olmasi gereken zamanda ve olmasi gereken yerde.

www.ogunyemek.com m
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% Size, yerinizde servis edelim!

Guler yuzIt personelimiz ile talep ettiginiz yerde servis
destegi sunuyoruz. Organizasyonlarda, 6zel gun ve etkinliklerde
va da personel 6gunleri icin hazirlanan tum servislerde, deneyimli
personelimizle isimizin basinda olmaya devam ediyoruz.
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En iyi yemek; sonu tath bitendir!
Sofrayl tamamlayan unsurlari size sunmaktan buytk
zevk duyuyoruz. Her yemegdin ardindan akillarda kalacak genis bir
yelpazeye sahip, sutlt yada serbetli tatlilari ve gbz alici pastalari 6zenle

kendimiz yapiyor ve yemek sonlarini unutulmaz hale getiriyoruz.

www.ogunyemek.com
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Siirprizleri biz de sizin kadar seviyoruz!
Durgunlugu ortadan kaldiracak bir moral etkinligi olarak
hamburger gund mu dastntyorsunuz? Yada bir sabah aniden

el acmasl gozlemelerle yapilan sicak bir karsilama fikri sizin de
aklinizda dolasip duruyor mu? Fikirleri gerceklestirmek icin alaninda
donaniml ekipman ve deneyimli personelimizle, yoresel etkinlikler
ya da ozel guinlere surprizli organizasyon ve tath sunumlarti icin her
an heyecan ve istekle hazir olmaya devam ediyoruz.

L ) 4
T

/e




www.ogunyemek.com 25







Catering icin buradayiz!

Eglence ya da organizasyonlarin en énemli parcasl, yiyecek ve
icecektir. Kaliteli ve cesitli sunumlarimizla organizasyonlariniza lezzet
katmak icin; her cesit yemek, tatli ve gosterisli sunumlarimizla doya
doya vakit gecirmenize imkan tanimaktan mutluluk duyuyoruz.

www.ogunyemek.com
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ESME RESTAURANT

Sizi de bekliyoruz!

Dilediginiz ttm zamanlarda sizi de restaurantimizda misafir
etmek istiyoruz. Siparisinize 6zel menuler olusturabileceginiz
gibi toplu yemek organizasyonlari da duzenleyebileceginiz
restaurantimizda; kendiniz de sabah, 6glen ve aksam
servislerimize dahil olabilirsiniz.

Genis yelpazede kebap ve pide cesitleri disinda her gtine 6zel

gunun menusunun keyfini genis ve konforlu ortamimizda
cikarabilir, dilerseniz paket servis olarak da siparis edebilirsiniz.

pisd www.ogunyemek.com
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ANTALYA VALILIG!
[ l"| IL GIDA, TARIM VE HAYVANCILIK MEDURLOSD

" L] ISLETME KAYIT BELGESI
HIZMET YETERLILIK BELGESI T

SERTIFiKA
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S Gaterl TaY 26063021 imcinin AdvSoyaar ¢ OBiin Ekenok Unu Mamdiller Gida Yemekcliik
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e e [E— YEMEKGILIK TEMIZLIK INSAAT HAYVANCILIK
i

Sitkel, Kurum, Kol Etup 24, Cad. No:24
Markaz Adresi ‘Dagameatt - Antatya | Tarkiye

SOGUK HAVA DEPOSU SAN. VE TiC. LTD. §Ti.

ORGANIZE SANAYIBOLSESI 2 ETAP ANTALY

ISO 14001:2015

YEMEK URETIMIVE SURUMU

| Etap 24. Cad. Noi24

s
Davemesn- Antais: Tirsiye
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‘Dapo, Perakends, Toplu Tuketim fpistmeior

Ietmonin Faalyet Kanusu

Wiy

Belganin ik Vel Tadi
Boignin Dedigkik Tark

I bu balge, 5696 sayil Kanunun 30 uncy
maddesin doyanarsk duzenlenmistr.
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UKS ULUSLARARAS!
KAUITE SISTEMLERI Ve
BELGELENDIRME

. §TL.

Bu Beige ite

giin Ekmek Unlu Mamilleri Gida Yemeksilik
Temiziik Ing. Hay. Soguk Hava Dep.
San. ve Tic. Ltd. $ti.

SERTIFIKA

Organlle Sanayi Bolgesi 2. Etap 24 Cd. No:24
Dosemealts Merkez / ANTALYA

OGUN EKMEK UNLU MAMULLER| GIDA
YEMEKGILIK TEMIZLiK INSAAT HAYVANCILIK
SOGUK HAVA DEPOSU SAN. VE TiC. LTD. §Ti.

Firmastav:

TS EN I1SO 9001:2015

sartlarina uygun bir Kalite Yanetim Sistemine
agajuda beliriiten kapsam dahitinde sehipy olduguns onaylar

ORGANIZE SANAYI BOLGESI 2. ETAP ANTALYA

OHSAS 18001:2007

VEMEK DRETIMIVE SUNUMU

Kendi Ve Misteri Tasisindo Yermek Uretimi Va Sunumu

Katagon 34 Kategor 1.

Begeto Katw0
Bese ik oy Toon 327 Nayen 2015
Kara Tty 27 Mg 2006
Bege Yo Tante 120 Mayes 2020
Gopsrm T 76 Mg 2020

UKS ULUSLARARAS!
KAUITE SISTEMLERI Ve
SHCTATLG

Bu Belge ile

Ogiin Ekmek Unlu Mamillleri Gida Yemeksilik
Temizlik Ins. Hay. Soguk Hava Dep.
San. ve Tic. Ltd. $ti.

Organize Sanayi Bdlgesi 2. Etap 24 Cd. No:24
Dosemealti Merkez  ANTALYA
Firmasimn
TS EN ISO 22000:2005

sartiarina wygun bir Gida Givenligi Yonetim Sistemine
asaguin belirtilen kapsam dahilinde sahip olduguna onaylar

Kendi Vo Miiater Tesisinde Yemek Uratimi Vo Sunumu

Katagar Ak Katsgori 1£.61

Bageno
Deige kVayn Toine <57 My 2015
Koear Toahi 27 waps 2013

Begevapn oy 20 May 2020
Gk Tantn 76 uayss 2021
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KURUMSAL YEMEK HiZMETLERI

OGUN EKMEK UNLU MAMULLER ve YEMEKCILIK LTD. STi.
Organize Sanayi Boélgesi 2. Etap 07040 Antalya / TURKIYE
T: +90 242 258 13 44 F: +90 242 258 18 37

444 00 94

info@ogunyemek.com ¢ www.ogunyemek.com



